
CAVISTE - SOMMELIER

« Je suis rentrée dans le monde du vin sans autre formation professionnelle qu’une 
gourmandise certaine des bonnes bouteilles » Citation de Colette. 

C’est après avoir travaillée plus de 10 ans dans le monde des plantes et des paysages 
exceptionnels que j’ai décidé de vivre mon autre passion, le Vin. Ancienne créatrice de 
plaisirs visuels, j’ai repris mes études pour devenir créatrice de plaisir pour les papilles.

Aujourd’hui sommelière, j’apprends et transmets des connaissances sur les vins et les 
spiritueux. 

PROFIL

Sophie Chesney
Née le 04 Septembre 1982
51 rue de Lomagne 82 500 Beaumont de Lomagne
06 83 70 33 73 Mail : sophie.ortalia@hotmail.fr

FORMATION

2015 : Mention Complémentaire Sommellerie
2013 : CQP Service en restaurant option Sommellerie
2003 : BTS Production Florale
2001 : Bac STAE (Agronomie et environnement)

EXPERIENCES

2015 : Caviste à Chai Vincent

2015 : Finaliste au concours national Heineken

2014 : Stagiaire en vinification au Domaine de la Tucayne à St Sardos (82)

2014 : Serveuse à La Table des Gourmandises à Castelnau d’Estretefonds (31)

2014 : Serveuse à Reflets de Vignes à Castelnau d’Estretefonds (31)

2013 : EMT Barmaid à Australian Café (27)

2012/2013 : Responsable du secteur Design à Ortalia Paysage (31)

2006/2012 : Assistante de direction à Hydroflor Végéflor (31)

ATOUTS

Langues : Anglais (en cours de perfectionnement)

Logiciels : Word, Excel, Power Point, Photoshop

Passions : les différents spiritueux et bières, la gastronomie, les sports extrêmes
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